
 • Brina d’estate Brut  € 15,00
(Spergola) Aljano – Jano di Scandiano (RE)  

• Sauvignon Blanc Brut   € 20,00
Lamoretti – Casatico (PR) 

• Pignoletto Brut   € 22,00 
(Grechetto gent.) Tizzano – Casalecchio di R. (BO) 

• Cinque Torri Brut  € 22,00 
Met. Classico ( Pinot nero-Chardonnay) 
Carra – Casatico (PR) 

• Il Pigro Brut    € 25,00
Met. Classico, 30 mesi (Pinot nero-Chardonnay) 
Romagnoli – Villò di Vigolzone (PC)

• Vigna al vento Brut   € 26,00  
 Met. Classico, 30 mesi (Spergola) 
Aljano – Jano di Scandiano (RE)

• Il Mattaglio Pas Dosé  € 27,00 
Met. Classico (Chardonnay)
Cantina Della Volta – Bomporto (MO) 

• Pinot nero Pas Dosé  € 28,00
Met. Classico, 48 mesi 
Lusenti – Ziano piacentino (PC)

VINI SPUMANTI  E METODO CLASSICO

VINI FRIZZANTI BIANCHI E ROSATI

• Malvasia secca    € 9,00
 Ceci – Torrile (PR) 

• Malvasia Colli di Parma   € 13,00
Carra – Casatico (PR) 

• Malvasia Colli di Parma  € 13,00
Lamoretti – Casatico (PR) 

• Ortrugo Altra Uva  €  13,00
 Lusenti – Ziano P.no (PC) 

• L’Eclisse Doc   € 16,00
 Lambrusco di Sorbara (chiaro) Paltrinieri – 
Bomporto (MO)

• Pignoletto frizzante   € 17,00 
 Tizzano – Casalecchio di Reno (BO) 

• Lambrusco Torcularia Rosé € 14,00  
(Barbera, Bonarda), Carra – Casatico (PR) ) 

VINI FERMI BIANCHI E ROSATI

• Brezza di luna 2018  € 15,00
(Spergola) Aljano – Jano di Scandiano (RE) 

• Pignoletto Superiore   €17,00 
Tizzano  – Casalecchio di Reno (BO)
 
• Malvasia Candia aromatica 2017€ 17,00 
 Lamoretti – Casatico (PR) 

• Malvasia Sorriso di cielo 2018    € 21,00
La Tosa – Vigolzone (PC) 

• Bologna Bianco   € 17,00
 (Sauvignon 50%, Riesling e Pinot) Tizzano – Ca-
salecchio di Reno (BO) 

• Sauvignon 2018   € 22 ,00  
La Tosa – Vigolzone  (PC) 

• La vigna ritrovata 2016   € 25,00 
 (Spergola) Aljano – Jano di Scandiano (RE) 

• Terzo Tempo   cl 33 € 5,00
CREAM ALE - Birra chiara, alta fermentazione, poco 
alcolica, agrumata, molto fresca e beverina

• Amberground   cl 33 € 5,00
AMERICAN AMBER LAGER - In bocca la morbidezza 
dei malti, bilanciato da un leggero agrume maturo

• Milva     cl 33 € 5,00
IMPERIAL RED ALE - Red Ale irlandese, rossa, molto 
piacevole, appagante, complessa 

• Aran     cl 33 € 7,00

IRISH STOUT - Stout irlandese, colore scuro, note di 
caffè, orzo tostato, carmello

• Threesome    cl 75 € 17,00
IMPERIAL RED ALE BARIQUE - Rosso rubino, riposata 
in Barrique di Pinot nero (affascinante connubio 
vino Birra) 

• Turtle Day    cl 33 € 6,00
ESTIVA SESSION IPA - Ipa creata per le serate esti-
ve, un viaggio nelle spiagge delle Hawai. Sentori 
di cedro e agrumati, leggera parte amara, ma 
piacevole e beverina

BIRRIFICIO ARGO – Lemignano di Collecchio (PR)

BIRRIFICIO G. MENABREA – Biella (BI)
Birra bionda Menabrea   cl 66 € 5,50 
PALE LAGER - Birra chiara Premium Lager
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BIRRIFICIO AGRICOLO TURRIS – Borgo Val di Taro (PR)

• Primo Taglio L 0,5 - € 7,00 
KOLSCH - Birra giallo paglierino, fresca e dissen-
tante. Ideale per agrifocacce e primi piatti. 

• Paglia L 0,5 - € 7,50 
BLANCHE - Chiara, fresca e dissetante, grazie alla 
speziatura leggera e all’amaro contenuto.

Maggese            L 0,5 - € 8,00 
AMERICAN PALE ALE - Color dorato carico,  intenso 
agrume e frutta tropicale. Ok con salumi e carni.

• Regina del bosco           L 0,5 - € 8,00 
ALE CON CASTAGNE Colore giallo opalescente, con 
castagne essiccate nel forno di Corchia. Stupende 
note affumicate. 

• Mezzadra             L 0,5 - € 8,00 
SAISON - Color giallo carico, ispirata alle birre 
belga di fattoria. Gradazione alcolica sostenuta, 
balsamica e rinfrescante. A tutto pasto. 

• Zolla            L 0,5 - € 8,00 
BELGIAN IPA  Birra ambrata, intenso fruttato, 
speziato e resinoso. Amara e ricca di sfumature. 
Ideale con carne frollata. 

• Ponte di ferro                      L 0,5 - € 7,50 
BROWN PORTER - Color bruno, ispirata alle antiche 
birre scure londinesi, dai classici sentori di caf-
fè, liquirizia e cioccolato. Perfetta con carni alla 
brace o fuori pasto, da meditazione. 



• Lambrusco Antico Bruscone  € 9,00  
Ceci – Torrile (PR) 

• Lambrusco Otello nero  € 13,00  
Ceci – Torrile (PR) 

• Lambrusco Marc’Aurelio  € 13,00 
 rifermentato in bottiglia (Maestri) 
Crocizia – Pastorello (PR)  

• Lambrusco Torcularia   € 13,00  
(Maestri) Carra – Casatico (PR) 

• Gutturnio frizzante  € 13,00 
(Barbera, Croatina) Lusenti – Ziano P.no (PC)

• Fortanina La Luna   € 13,00  
(Fortana) Ceci – Torrile (PR) 

• Bonarda amabile frizzante € 13,00 
(Croatina) Lusenti – Ziano Piacentino (PC) 

VINI FRIZZANTI ROSSI E ROSATI

VINI ROSSI FERMI 

• Rosso San Valentino 2018             € 12,00
 (Sangiovese -Merlot) San Valentino (RN) 

• Bologna Rosso 2018                      € 15,00
 (Cabernet Sauvignon 50%, Merlot  e Barbera) Tizzano  –  
Casalecchio di Reno (BO)  

• Scabi Sangiovese Superiore 2017              € 15,00
MEZZA BOTTIGLIA (375 ml )              € 9,00 
San Valentino – Rimini (RN) 
 
• Conti di Panico BIO                       € 17,00 
(Sangiovese) – Folesano – Marzabotto (BO)

• Barbera BIO 2018               € 15,00
Campana –  Ciriano di Carpaneto P.no (PC)

• Merlot 2017                € 18,00
 Tizzano – Casalecchio di Reno (BO)

• Guidesco di annata              € 24,00  
(Merlot)  Folesano – Marzabotto (BO) 

• Serbato barrique d’annata              € 21,00  
(Cabernet Sauvignon, Barbera) Lamoretti  – Casatico (PR) 

• Vigna del Guasto d’annata              € 20,00
(Barbera-Bonarda) Lamoretti – Casatico (PR)

• Bonarda La Picciona 2015            € 30,00
(Bonarda) Lusenti – Ziano P.no (PC)

• Cabernet Sauvignon           € 18,00
 Tizzano  –  Casalecchio di Reno (BO)  

• Gutturnio Sup. Colombaia d’annata        € 15,00
 (Barbera, Croatina), Baraccone Ponte Sull’Olio (PC)
 
• Gutturnio Sup. Cresta al sole 2013           € 23,00
(Barbera, Croatina)  Lusenti – Ziano P.no (PC)

 • Arcòl  2015               € 22,00 
(Pinot nero, Merlot, Croatina) Carra – Casatico (PR)

• Balanzone 2016 BIO              € 27,00 
MEZZA BOTTIGLIA (375 ml )              € 16,00 
(Merlot-Cabernet-Sangiovese) Folesano – Marzabotto (BO)

• Vinnalunga ‘71 Barrique di annata          € 22,00  
(Carbernet Sauvignon-Merlot)  Lamoretti  
– Casatico (PR) 

• Rio delle Viole 2013              € 24,00  
(Cabernet Sauvignon) Aljano 
 Jano di Scandiano (RE)

• Luna Nuova 2014 BIO             € 50,00 
(Cabernet Franc) San Valentino – Rimini (RN)

• Mascarin Barrique 2016 BIO             € 55,00  
(Rubicone Syrah) San Valentino  – Rimini (RN)

AL CALICE
BIANCHI FRIZZANTI
• Malvasia secca     € 3,00
 Ceci – Torrile (PR) 

• Pignoletto frizzante          € 4,00 
Tizzano – Casalecchio di Reno (BO) 

BIANCHI FERMI
• Pignoletto Superiore    € 4,00 
Tizzano – Casalecchio di Reno (BO)

• Bologna Bianco    € 4,00
Tizzano – Casalecchio di Reno (BO)

ROSSI FRIZZANTI
• Antico Bruscone     € 3,00  
Ceci – Torrile (PR) 

• Gutturnio frizzante   € 3,50 
(Barbera, Croatina) Lusenti – Ziano P.no (PC)

ROSSI FERMI
• Montefiore IGP    € 4,00
 (Barbera-Bonarda)                       BOTT. € 13,00
Lamoretti – Casatico (PR)

• Vigna del Guasto d’annata  € 5,00
(Barbera-Bonarda) Lamoretti – Casatico (PR) 

• Merlot 2017    € 5,00
 Tizzano – Casalecchio di Reno (BO)

SPUMANTI
• Pignoletto spumante    € 5,00 
Tizzano – Casalecchio di Reno (BO)

• Il Mattaglio     € 6,50 
Met. Classico Pas Dosé, Della Volta – Bomporto (MO) 

ALTRE BEVANDE

• Bibite biologiche    € 3,50
Galvanina – Rimini (RN) 
Cola – Aranciata – Gazzosa – Chinotto – Cedrata 
(secondo disponibilità) 

• Tè freddo limone o pesca (in estate) € 3,50
(secondo disponibilità) Galvanina – Rimini (RN) 

• Succhi di frutta     € 4,50
 Pera – Pesca (secondo disponibilità)

• Acqua naturale in bottiglia   € 2,00

• Acqua gas in bottiglia   € 2,00

• Caffè espresso     € 1,50

•  Caffè corretto     € 2,50

• Caffè d’orzo     € 1,50

• Tè / Camomilla / Infusi    € 2,50

• Liquori      € 3,50

• Distillati           da € 3,50 

PERCHÈ NON TROVATE LA  
COCA-COLA E IL PROSECCO?

Nel rispetto della normativa che regola  
gli agriturismi e per promuovere  
le imprese locali e regionali, serviamo 
soprattutto vini e bevande di produzione 
tipica e del territorio.
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